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AIS - Associazione lItaliana Sommelier
TERMINOLOGIA PER LA DEGUSTAZIONE DEL VINO

Limpidezza Colore Consistenza
Giallo verdolino
Giallo paglierino
Geallo dorato
Geallo ambrato
Velato Hudo
Abhastanza limpido Rosa tenue Poco consistente
Limpido Rosa corasuolo Abbastanza consistente
Cristallino Rosa chiaretto Consistente
Bllante Rosso porpora Viscaso
Resso rubuno
Rosso granato
Rasso aranciato
Intensita | Complessita Qualita
Carente Carente Comunc
Poco intenso Poco complesso Poco fine
Abbastanza intenso Abbastanza complesso Abhastanza fine
nterso Complesso Fine
Molto intenso Ampio Eccellente
MORBIDEZZA DuRrezzaA
Zuccheri Acidi
Sceco Piatto
Abboccato Poco fresco
Amabile Abhastanza fresco
Dolce Fresco
Stucchevaole Acidulo
Alcoli Tannini
L o Maolle
Pu:t?{:lcb Poco tanrsco
Abbastanza caddo Abbastanza tannico
Cado Tannico
Alcolico Astringente
Polialcoli Sostanze minerali
Spigoloso Sapito
Poco morbido Poco sapido
Abbastanza morbido Abbastanza sapido
Maorbido Sapido
Pastaso Salato

Effervescenza

GrANA BOLLICNE
Grossolane
Abbastanza fire
Firw
NUMERO BOLLICNE
Scarse

Abbastanza numcrose
Num crose

PERSISTENZA BOLUCNE
Evanescenti
Abbistanza persistenti
Peesistenti

Descrizione

Aromatico Erbacco
Vinoso Minerale
Horeale Speaato
Fruttato Etereo

Fragrante Franco

Struttura o corpo
Magro - Debole - Di corpo - Robusto - Pesante

Equilibrio
Poco equilibrato
Abbastanza equilibrato
Equilibeato

Intensita

Carente
Poco internso
Abbastanza interso
Intenso
Molto imenso

Persistenza

Corto
Poco persstente
Abbastanza persistente
Perestente
Molto perssstente

Qualita

Comune
Poco fine
Abbastanza line
fine
fcoddlente

Stato evolultivo mmmatwo - Giovane - Pranto - Maturo - Vecchio

Armonia poco amonico - Abbastanza amonico - Armonico



